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INST.FED.DO R.G.DO NORTE/CAMPUS PAU DOS FERRO

Termo de Referéncia 7/2025

Informacées Basicas

Numero do artefato UASG Editado por

7/2025 158374-INST.FED.DO R.G.DO NORTE/CAMPUS PAU DOS KAIZZER RONNO LEITE
FERRO LIMA

Status

DISPONIBILIZADO

Outras informacoes

Categoria

Numero da Contratagdo

IV - concessdo e permissdo de uso de bens ptiblicos/Concessdo de uso de bens ptiblicos

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

(Processo Administrativo n° 23137.001193.2025-32)

TERMO DE REFERENCIA

UASG 158374

Atualizado em

24/03/2026 10:25 (v
0.8)

Processo Administrativo
23137.001193.2025-32

1.1. Concessao onerosa de uso, mediante locacao de area fisica localizada no IFRN Campus Pau dos Ferros,
para a exploracdo de atividade comercial de lanchonete balcao e autosservico, nos termos da tabela abaixo,
conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

Grupolitem CATMAT Descricéo Unidade de Quant Valor Valor
P | CATSER ¢ fornecimento || unitario || total
Achocolatado, apresentacdo: liquido, sabor: chocolate, prazo
1 265966 [validade: 6 meses, caracteristicas adicionais: enriquecido comif Caixa 200ml 1 R$ 4,29 | R$ 4,29
vitaminas
5 307148 Agua cch, mate_rlgl: gg_ua coco verdc_e, prazo vglldade: 120 dias, Unidade 1 R$5.62 | RS 5.62
caracteristicas adicionais: embalagem tipo longa vida
3 445488 Ag,ua} mln‘eral natural, tipo: espec[al com gas, material embalagem: Garrafa 1 R$ 3,91 | R$ 3,91
plastico, tipo embalagem: descartavel 500ml
4 445484 Agua mineral nétural, tlppz sem gas, material embalagem: plastico, Garrafa 1 R$ 2.83 | RS 2,83
tipo embalagem: descartavel 500ml
5 3697 |Bauru, com aproximadamente 150g Unidade 1 R$ 5,86 | R$ 5,86
6 3697 |Bolo simples, fatia com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 3,99 | R$ 3,99
7 3697 |[Cachorro quente, com aproximadamente 150g Unidade 1 R$ 6,50 || R$ 6,50
8 3697 |[Café com leite, com aproximadamente 300ml Unidade 1 R$ 3,53 || R$ 3,53
9 3697 |[Café copo grande, com aproximadamente 300ml Unidade 1 R$ 3,91 | R$ 3,91
10 3697 |[Café, copo pequeno, com aproximadamente 200ml Unidade 1 R$ 2,75 | R$ 2,75
11 3697 |[Ch4, sabores variados, 300ml Unidade 1 R$ 7,00 | R$ 7,00
12 3697 Cuscuz temperado (verduras e ervas) com ovo cozido ou mexido, Unidade 1 R$5.99 | R$ 5,99
com aproximadamente 200g
13 3697 |[Hamburguer, com aproximadamente 1509 Unidade 1 R$ 6,06 || R$ 6,06
14 || 446706 logurte natural, teor gordura: integral, sabor: sortidos,| Embalagem 1 R$ 5.84 | R$ 5,84
componentes: com polpa ou pedacgos de fruta 170g
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15 3697 Mini-pizza, com aproximadamente 150g Unidade 1 R$ 5,58 | R$ 5,58
16 3697 Misto quente, com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 5,25 | R$ 5,25
17 3697 P&o com manteiga, com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 3,00 || R$ 3,00
GrLipo 18 || 3697 [[Pao com ovo, com aproximadamente 80g Unidade 1 || R$4,50 ||[R$ 4,50
19 || 305351 [Refrigerante, material: &gua gasosa, xarope, sabor: variado Lata 350ml 1 R$ 6,16 | R$ 6,16
20 3697 |[Salada de frutas, com aproximadamente 300ml Unidade 1 R$ 5,25 | R$ 5,25
21 3697 Salgados Fio tipo (coxinha, enroladinho, esfiha, pastel, empada), Unidade 1 R$ 5.00 | R$ 5,00
com aproximadamente 80g
22 3697 |[Sanduiche natural, com aproximadamente 120g Unidade 1 R$ 6,74 | R$ 6,74
23 3697 |[Sopa, com aproximadamente 200g Unidade 1 R$ 7,74 | R$ 7,74
24 3697 Suco§ naturais e refrescos, de sabores variados, com Unidade 1 RS 4,49 | RS 4,49
aproximadamente 300ml
25 3697 |[Tapioca Recheada (carne de sol), com aproximadamente 140g Unidade 1 R$ 8,16 | R$ 8,16
26 3697 |[Tapioca Recheada (frango), com aproximadamente 140g Unidade 1 R$9,13 | R$ 9,13
27 3697 |[Tapioca recheada (ovo), com aproximadamente 140g Unidade 1 R$ 5,00 || R$ 5,00
28 3697 |[Tapioca Recheada (queijo e presunto), com aproximadamente 140g Unidade 1 R$ 5,87 | R$ 5,87
29 3697 |[Tapioca recheada (queijo), com aproximadamente 140g Unidade 1 R$ 5,75 | R$ 5,75
30 3697 |[Tapioca simples (manteiga), com aproximadamente 90g Unidade 1 R$ 3,75 | R$ 3,75
31 3697 |[Torrada com queijo, com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 5,50 || R$ 5,50
32 3697 Torta de frango, com aproximadamente 120g Unidade 1 R$ 5,49 || R$ 5,49
33 3697 Vitaminas dg frutas preparad_as com leite integral ou desnatado, de Unidade 1 R$ 5.50 | R$ 5.50
sabores variados, com aproximadamente 300ml
34 3697 |[Refeicdo, tipo self service (buffet), valor por quilograma Kg 1 R$ 71,60 72520
Refeicdo, tipo prato feito, para publico em geral, com . R$
35 3697 aproximadamente 500g, 2 porc¢des de proteina Unidade ! R$ 19,33 19,33
36 3697 Refeicao, t|p~0 prato fe’lto, para discente, com aproximadamente Unidade 1 R$ 18,00 R$
500g, 1 porcao de proteina 18,00
Valor estimado total do grupo RS
grup 284,87
ESPECH- )
BE A Medmea total
MEDBIDA
ESPECH-
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Classificacao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O(s) servigo(s) objeto desta contratagcdo séo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante
do Estudo Técnico Preliminar.

1.5. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista a perenidade da demanda, sendo a vigéncia plurianual
mais vantajosa considerando os aspectos observados na ocasiao da elaboracéo do Estudo Técnico Preliminar.

Prazo de vigéncia

Ol
A A4

1.7. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 1 (um) ano, contado da data de assinatura do contrato,
prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.9. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que serao aplicadas
em relacdo a vigéncia da contratacao.
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2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacéo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

oy

2.3. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de ContratacGes Anual 2025, conforme consta das informacdes
bésicas desse Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descrigcdo da solugcdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrigdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacfes Sustentaveis:

4.1.1. A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como
legislagao e/ou normas de 6rgéos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos
normativos aplicaveis.

4.1.2. A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, a Resolugdo RDC ANVISA 182, de
2017, alterada pela RDC 331/2019 e Resolu¢cdo RDC 173/2006 — bem como legislagdo e/ou normas de 6rgaos
de vigilancia sanitaria estaduais, distrital € municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

4.1.3. De acordo com o Art. 4° do Decreto n° 7.746 de 5 de junho de 2012, s&do considerados critérios e praticas
sustentaveis a serem observados na aquisicdo de bens e contratacdo de servicos e obras, entre outras:
(Redacéo dada pelo Decreto n® 9.178, de 2017):

4.1.3.1. baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua; (Redacdo dada pelo
Decreto n° 9.178, de 2017)

4.1.3.2. preferéncia para materiais, tecnologias e matérias primas de origem local;

4.1.3.3. maior eficiéncia na utilizacéo de recursos naturais como agua e energia;
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4.1.4.

4.1.3.4. maior geracdo de empregos, preferencialmente com méao de obra local,
4.1.3.5. maior vida util e menor custo de manutencao do bem e da obra;

4.1.3.6. uso de inovagdes que reduzam a pressao sobre recursos naturais; (Redacdo dada pelo Decreto
n®9.178, de 2017)

4.1.3.7. origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos servicos e nas obras; e
(Redacéo dada pelo Decreto n® 9.178, de 2017)

4.1.3.8. utilizagdo de produtos florestais madeireiros e ndo madeireiros originarios de manejo florestal
sustentavel ou de reflorestamento. (Incluido pelo Decreto n° 9.178, de 2017)

Além destes, conforme Instru¢cdo Normativa n° 01 de 19 de janeiro de 2010, em seu Art. 6°, as

empresas contratadas adotardo as seguintes praticas de sustentabilidade na execucdo dos servi¢os, quando
couber:

4.1.4.1. uso produtos de limpeza e conservacao de superficies e objetos inanimados que obedecam as
classificacdes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

4.1.4.2. adogéo de medidas para evitar o desperdicio de 4gua tratada, conforme instituido no Decreto n°
48.138, de 8 de outubro de 2003;

4.1.4.3. Observancia da Resolucdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos
eguipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

4.1.4.4. fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para a
execucao de servicos;

4.1.4.5. Realizacdo de programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses
de execucao contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e reducgdo
de producéo de residuos sélidos, observadas as hormas ambientais vigentes;

4.1.4.6. separacdo dos residuos reciclaveis descartados pelos érgdos e entidades da Administracéo
Publica Federal direta, autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinacdo as associacoes e
cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que sera procedida pela coleta seletiva do papel
para reciclagem, quando couber, nos termos da IN/MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto
n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

4.1.4.7. respeito as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos sélidos; e

4.1.4.8. previsdo da destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis,
segundo disposto na Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999.

Residuos soélidos em geral ou rejeitos

4.1.5. Adotar medidas relativas a gestao de seus residuos sélidos.

4.1.5.1. Caso se enquadre nas hipoteses do artigo 20 da Lei n° 12.305, de 2010 — Politica Nacional de
Residuos Sdlidos, a Concessionaria devera elaborar plano de gerenciamento de residuos sélidos, sujeito
a aprovacao da autoridade competente.

4.1.5.1.1. Para a elaboragdo, implementacdo, operacionalizacdo e monitoramento de todas as etapas do
plano de gerenciamento de residuos sélidos, nelas incluido o controle da disposicéo final ambientalmente
adequada dos rejeitos, sera designado responséavel técnico devidamente habilitado.

4.1.5.2. Sao proibidas, a Concessionéria, as seguintes formas de destinacdo ou disposicdo final de
residuos sélidos ou rejeitos:

- langamento em praias, no mar ou em quaisquer corpos hidricos;

- lancamento in natura a céu aberto, excetuados os residuos de mineracéo;
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- queima a céu aberto ou em recipientes, instalagbes e equipamentos néo licenciados para essa
finalidade;
- outras formas vedadas pelo poder publico.

Subcontratacao

4.5. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
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Garantia da contratacao[A8]

4.14. Nao havera exigéncia da garantia da contratacao dos art. 96 e seguintes da Lei n°® 14.133, de 2021, pelas
razdes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

edor cuja
fvalente a
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4.33. A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servicos € imprescindivel para o conhecimento pleno das
condicbes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de
vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 8:00 as 12:00 e
das 14:00 as 17:00 horas.

4.34. Serao disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.35. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responséavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para
a realizacado da vistoria .

4.35.1. O agendamento devera ser feito através dos seguintes canais de comunicacao: diad.pf@ifrn.edu.
br ou pelo telefone (84) 4005-4109.

4.36. Caso o interessado opte por néo realizar a vistoria, devera prestar declaracao formal assinada pelo seu
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢ées e peculiaridades da contratacao.

4.37. A nédo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalactes,
davidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o Contratado
assumir os 6nus dos servigos decorrentes.
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5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condicodes de execucao
5.1. A execuc¢do do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. Inicio da execucao do objeto: até 30 dias da assinatura do contrato

5.1.2. Descricdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execucéo do trabalho: {1

Local e horario da prestacdo dos servicos

5.2. Os servicos serao prestados no seguinte endereco: BR 405, KM 154, S/N, Bairro Chico Caja, Pau dos
Ferros/RN, CEP 59900-000;

5.3 Os servigcos serao prestados no seguinte horario: de segunda a sexta, das 6:30h as 21:30h.

5.3.1 Os servicos poderao ser prestados ocasionalmente aos sabados, domingos e feriados, bem como
em horarios diversos, desde que em comum entendimento entre a Concessionaria e a Concedente,
quando houver atividades que justifiguem essa necessidade. Fica condicionada a solicitacao da
Contratada e a existéncia de documentos institucionais que comprovem a situacao ensejadora, tais

como portarias, resolucdes, calendarios etc.

5.3.2. Nos casos excepcionais de sabados, domingos e feriados, a Concessionaria devera ser informada

pela Concedente com antecedéncia minima de 03 (trés) dias uteis.

5.3.3. Qualquer alteracao no horario de funcionamento deve ser previamente autorizada pelo fiscal do
contrato, mediante consulta a Coordenacdo de Atividades Estudantis e a Diretoria de Administracado do

Campus.
5.3.4. As refei¢cOes deverao ser ofertadas no horario das 11h00min as 14h30min.

5.3.5. Os lanches deverao ser ofertados no horario das 6h30min as 21h00min.

5.3.6. Durante o periodo de recesso escolar ou férias, o funcionamento devera ocorrer por, no minimo, 6
(seis) horas diarias, sendo possivel readequar a prestacdo do servico em comum acordo com a

Administracao do campus.

5.3.7. Durante o periodo de greve ou outro tipo de paralisacao das atividades da Instituicao, o
funcionamento da lanchonete e do restaurante, devera ser definido em comum acordo com a

Administracdo do campus.

Vedacao a venda de bebida alcodlica

5.4. E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica de qualquer natureza e produtos

fumigeros nas dependéncias da lanchonete ou do restaurante.

Opcoes de pagamento aos usuarios

5.5. A contratada devera disponibilizar aos clientes também, além do pagamento em espécie, a possibilidade
via PIX, cartao de crédito e débito, de pelo menos duas bandeiras distintas, sem acréscimo no valor cobrado.

Propagandas
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5.6. Nao sera permitida a colocacao de propagandas comerciais de alimentos, produtos fumigeros e bebidas
ultraprocessadas nas paredes ou area concedida para uso da lanchonete e do restaurante.

Rotinas a serem cumpridas

5.7. A execugao contratual observara as rotinas abaixo:

Lanches e bebidas

5.7.1. O cardapio minimo oferecido pela lanchonete devera constar dos itens 1 a 33 do pregao.

5.7.2. Além do cardapio minimo, a Concessionaria podera oferecer outros itens como, por exemplo: pao de
queijo, coxinha de massa de macaxeira ou batata recheada com frango, crepioca, omelete, bolo com
cobertura, pipoca, fruta in natura e picolés e sorvetes de frutas.

RefeicOes

5.7.3. O cardapio das refeicGes sera composto dos seguintes itens de refeicdo e seus respectivos tipos de
preparo, conforme tabela abaixo e de acordo o tipo de refeicdo, os quais serdo detalhadas mais adiante.

Itens da
refeicdo

Tipos de
preparo

Descricao

Porcao

Prato
principal

Sem
adicionais
no preparo

O preparo sera apenas com proteina animal de primeira qualidade (carne
branca ou vermelha), isolada, sem acréscimo de carboidratos e vegetais.

1309
(filé)
ou
180g
(com
0SS0)

Com massas
adicionadas
ao preparo

O preparo envolvera proteina animal (carne branca ou vermelha) e
carboidratos. Como exemplo, podemos citar lasanha, panqueca, torta,
suflé etc. Obs.: No preparo, deve-se garantir que a porcao para consumo
contenha no minimo 130g de proteina animal.

entre
250 e
3009

Com molhos
ou vegetais
adicionados

ao preparo

O preparo envolvera proteina animal (carne branca ou vermelha) e molhos
ou vegetais. Como exemplo, podemos citar preparacdes tipo estrogonofe,
carnes picadinhas com legumes, frango desfiado, frango cozido tipo
salpicdo ou creme de frango, dentre outras. Obs.: No preparo, deve-se
garantir que a porcao para consumo contenha no minimo 130g de proteina
animal.

entre
200 e
2509

Vegetariano*

O preparo sera apenas com proteina vegetal.

1509

Feijao

Com caldo

Sera utilizado feijao de 1* qualidade (preto, carioquinha, verde, branco,
dentre outros). O preparo devera ter uma proporcao de 20% de vegetais
ou tubérculos acrescidos (no minimo dois tipos, a saber: batata, jerimum
com casca, cenoura, couve, repolho, rucula, quiabo ou maxixe) e nenhuma
carne.

1509

Arroz

Solto,
refogado
com
condimentos
e vegetais,
ao leite,
dentre outros

Sera utilizado arroz grao longo, tipo 1 (branco, parboilizado, integral, da
terra, dentre outros).

1509
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Com molho
Macarrdo | de tomate |[Serao utilizadas massas com ovos de primeira qualidade. 1509
ou refogado
com
condimentos
A farofa sera preparada com farinha de mandioca ou flocos de milho
Farofa (cuscuz), 6leo e condimentos naturais ou secos. A farofa sera acrescida,| 40g
pelo menos duas vezes por semana, de ervas e verduras.
Puré de O puré sera preparado com jerimum (abébora), macaxeira, batata inglesa, 20
Guarnicao| tubérculo [inhame, dentre outros. 9
Tubérculo
em pedacos |Serdo utilizados tubérculos como jerimum (abdébora) com casca, 70
cozidos ou |macaxeira, batata inglesa, batata doce, inhame, dentre outros. 9
assados
A salada crua deve ter, no minimo, trés vegetais com combinacées
diferentes: acelga, alface americana e crespa, tomate, pepino, cenoura
Crua ralada, beterraba ralada, ricula, couve folha, dentre outros. A critério dos 60
comensais, um dos vegetais pode ser uma fruta, como abacaxi, manga, 9
maracuja, uva, dentre outras. Além disso, deverao ser temperadas com
Salad azeite de oliva extravirgem puro, limao, vinagre de maca ou orégano.
alada
A salada cozida deve ter, no minimo, trés vegetais: cenoura, chuchu,
beterraba, brécolis, abobrinha, berinjela, vagem, repolho, batata inglesa,
Cozida dentre outros. Além disso, deverdo ser temperadas com pelo menos uma 130
das opcdes a seguir: salsa, alho, cebola, manjericao, limao, pimenta 9
calabresa, cebolinha, cheiro verde, gengibre, curry, chimichurri, paprica e
lou coentro.
Frutaem ([Deverao ser oferecidas frutas como laranja, tangerina, melao, melancia,
pedacos, |abacaxi, mamao, manga, goiaba, dentre outras. A fruta devera estar pronta 200
rodelas, para o consumo (descascadas e cortadas, exceto no caso de banana) e 9
unidades etc.|[nem verde nem madura demais, ou azeda.
Sobremesa O suco devera ser concentrado, natural da fruta ou da polpa, ndo
industrializados e porcao per capita de no minimo 200ml. Seu preparo
Suco de frutafdevera respeitar rigorosamente as recomendacdes de rotulagem de cadal 200ml
produto. Devera ser servido um sabor por dia, sendo feito rodizio semanal
entre os sabores, sempre optando pelas frutas da safra.
* Apenas para a refeicao, tipo self-service.
5.7.4. As variacOes do prato principal estdo demonstradas na tabela a seguir:
. e o - Opcionais
Tipo Especificacdo Corte Preparacoes
no preparo
. . " Cozido, frito, a | Massas ou
Alcatra, patinho e contra | Moidos, em cubos, em filé, em L ’
L . milanesa, molhos ou
filé iscas .
grelhado vegetais
Carne bovina
sem 0sso Sem
Filé e figado Em filé Frito, grelhado || adicionais
no preparo
Coxao mole Picados Cozido Molhos
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Carne de frango | Fijlé de peito de frango | Desfiados, em cubos, em iscas, | Cozido, frito, a | Massas ou
sem 0SSO em filé milanesa, molhos ou
grelhado vegetais
Sem
Carne de frango . . .
Coxa | sobrecoxa A porcao Assado adicionais
com 0sso
no preparo
Carne de . o
Cozido, frito, a Sem
pescados s . L . .. .
(pescada Filé ou posta de peixe Em filé milanesa, adicionais
P o grelhado no preparo
merluza, tilapia)
Proteina de soja, . . .
" . J Proteina texturizada de soja Refogados,
Opcao legumes variados, .
. . N . escura e clara, legumes cortados | assados, ao Vegetais
vegetariana lentilha e grao de bico, . .
tofu em cubos ou em fatias molho, cozidos

Refeicao tipo self-service

5.7.5. As refeicdes tipo self-service deverdo ser expostas em balcdes térmicos de aquecimento (calor seco) e
refrigeracao, tipo “self service”, disponibilizados pela Concessionaria.

5.7.6. Os balcdes térmicos deverdo possuir protetor de saliva e ser em nimero suficiente para armazenar
adequadamente todos os itens do cardapio.

5.7.7. As refeicdes do tipo self-service deverdo ser servidas imediatamente apés o seu preparo, através do
sistema de pesagem, com no minimo o seguinte cardapio diario, observando os tipos de preparo
apresentadas anteriormente e as variacdes do prato principal apresentadas a seguir.

5.7.8. O cardapio diario da refeicao, tipo self-service, para o almoco esta demonstrado na tabela abaixo:

Item da Quantidade de o
. ~ . Observacdes
refeicao opcdesl/dia
Pelo menos duas das opcodes diarias de prato principal devem ser sem
adicionais no preparo.
Prato . L L
rincioal 6 Pelo menos duas das opc¢des diarias de prato principal devem ser
P P vegetarianas.
Pelo menos uma vez por semana, uma das opcoes deve ser filé de peixe.
Feijao 2 -
Arroz 2 -
Sendo servidas diariamente:
* uma opgdo de macarrao;
Guarnicao 4 * uma opcao de farofa;
¢ duas opcoes de tubérculos cozidos ou assados (ou uma opcao de
tubérculos cozidos e uma opcao de puré)
Saladas 4 Sendo duas saladas cruas e duas cozidas
Sendo trés opcoes de frutas, uma vez que o suco nao esta incluido neste tipo
Sobremesa 3 o
de refeicdo
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5.7.9. No almoco, devera ser disponibilizada diariamente pelo menos um tipo de farinha funcional, como de
linhaca, de gergelim, de quinoa, de amaranto, dentre outras.

5.7.10. No almoco, poderao ser comercializados no ambiente do restaurante: sucos, agua mineral com e sem
gas, sobremesas etc.

Refeicdo tipo prato feito para publico em geral

5.7.11. As refeicoes do tipo prato feito para publico em geral deverao ser servidas na lanchonete,
imediatamente apds o seu preparo, composta pelo prato principal (2 por¢cdes) e no minimo 600g dos demais
itens da refeicdo, com no minimo o seguinte cardapio diario, observando os tipos de preparo e as variagdes
do prato principal anteriormente detalhadas:

Item da [Quantidade de N Quantidade de
o B . Observacoes -
refeicdo opcoes/dia opcodes | comensal*

Pelo menos duas das opc¢des diarias de prato principal devem ser sem
adicionais no preparo.

Prato ~ L. L
rincipal 2 Pelo menos duas das opc¢des diarias de prato principal devem ser 2
P P vegetarianas.
Pelo menos uma vez por semana, uma das op¢oes deve ser filé de peixe.
Feijao 2 - 1
Arroz elou 2 Caso o comensal opte por consumir as duas op¢des (arroz e macarrado), o 1
macarrao peso total da porcao deve ser de aproximadamente 150g.

Sendo servidas diariamente:

. ® uma opc¢ao de macarrao;
Guarnigdo 3 ® uma opcao de farofa; 1
® duas opcdes de tubérculos cozidos ou assados (ou uma opcao de

tubérculos cozidos e uma opc¢ao de puré)

Saladas 2 Sendo duas saladas cruas e duas cozidas 2

Sendo trés opcdes de frutas, uma vez que o suco nao esta incluido neste
Sobremesa 2 ik o 1
tipo de refeicdo

! Quantidade de porcao(des) a que o comensal tem direito por item da refeicdo. Por exemplo, diariamente sado
servidas duas opcoes de sobremesa (uma fruta e um suco) e o comensal deve optar por uma destas opcoes,
ja que para este item da refeicdo foi estabelecida a quantidade de 1 porcado/comensal.

Refeicao tipo prato feito para os discentes

5.7.12. As refeicdes do tipo prato feito para os discentes deverdo ser servidas imediatamente ap6s o seu
preparo, composta pelo prato principal (1 por¢cao) e no minimo 500g dos demais itens da refeicao, com no
minimo o seguinte cardapio diario, observando os tipos de preparo e as variacdes do prato principal
anteriormente detalhadas:

ltem da Quantidade Quantidade de
- de opcdes Observacoes opcoes /
refeicao .
Idia comensal*

Pelo menos duas das opcdes diarias de prato principal devem
ser sem adicionais no preparo.
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Prato 2 Pelo menos duas das opc¢des diarias de prato principal devem 1
principal ser vegetarianas.
Pelo menos uma vez por semana, uma das opcoes deve ser filé
de peixe.
Feijao 2 - 1
Arroz elou Caso o comensal opte por consumir as duas opc¢des (arroz e
macarrio 2 macarrao), o peso total da porcao deve ser de aproximadamente 1
150g.
Sendo servidas diariamente:
L ®* uma opc¢ao de macarrao;
Guarnigao 3 * uma opcao de farofa; 2
* duas opc¢des de tubérculos cozidos ou assados (ou uma
opcao de tubérculos cozidos e uma opcao de puré)
Saladas 2 Sendo duas saladas cruas e duas cozidas 1
Sendo trés opc¢des de frutas, uma vez que o0 suco nhao esta
Sobremesal 2 - Pe . q 1
incluido neste tipo de refeicdo

! Quantidade de porcao(des) a que o comensal tem direito por item da refeicdo. Por exemplo, diariamente sao
servidas duas opcdes de sobremesa (uma fruta e um suco) e o comensal deve optar por uma destas opc¢oes,
ja que para este item da refeicado foi estabelecida a quantidade de 1 por¢cao/comensal.

5.7.13. Para adquirir este tipo de refeicao, o discente devera comprovar ser aluno do IFRN através de carteira
de estudante ou declaracao da Diretoria de Ensino ou da respectiva diretoria académica.

5.7.14. Poderdo ser servidas como prato principal, no maximo 2 vezes por semana, preparacdes alternativas
que diminuam o custo do cardapio, como: bolinho de carne moida (50g per capita) e linguica ou hamburguer
de carne elou frango (50g per capita).

Precos praticados

5.8. Os precos por item do cardapio minimo exigido, bem como dos itens ofertados e propostos nao
poderao ser superiores aos praticados no mercado da cidade onde esta localizado o objeto da concessao de
uso, no caso, ha cidade de Pau dos Ferros/RN.

5.9. A tabela com os precos dos produtos ofertados devera ser afixada no espaco da lanchonete e do
restaurante, de modo a possibilitar a consulta pelos usuarios.

5.10. A Concessionaria podera fornecer outros produtos nao relacionados no cardapio minimo.

5.11. Os precos dos produtos ofertados devem ser compativeis com os praticados no mercado de
lanchonetes e restaurantes.

5.12. E resguardado & Administracdo o direito de solicitar pesquisas, de forma a comprovar o preco
praticado e solicitar a reducao dos precos, a qualquer época, se for verificada a incompatibilidade com os
precos praticados no mercado local, se necessario.

5.13. Os precos dos itens ofertados somente poderao ser reajustados anualmente e em consonancia com as
disposicoes contidas no Termo de Referéncia.
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5.14. Os atendimentos especiais de lanches deverdao ter seus precos e condicées de fornecimento
previamente solicitadas e negociadas entre a Direcao Geral do campus Pau dos Ferros e a Concessionaria.

5.15. A Concessionaria nao podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem solicitados quentes
ou adocados.

Responsabilidade técnica pela execucao dos servicos

5.16. O responsavel técnico devera efetuar visitas semanais ao estabelecimento e ao técnico em Nutricao,
trés vezes por semana, totalizando, no minimo 18 horas semanais.

5.17. O cardapio do almoco, assinado pelo responsavel técnico, devera ser disponibilizado até o dia 20 do
més anterior, para analise e adequacdo do fiscal em comum acordo com a Concessionaria, contendo os
valores de energia, carboidrato, proteina, gorduras totais, gorduras saturadas, gordura trans, fibras, calcio e
sédio. Em caso de eventuais substituicoes de qualquer item do cardapio, devera ser feita uma comunicacao
com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, para a devida aprovacao.

5.18. O valor calérico diario dos alimentos incluidos no cardapio deve ser controlado, devendo totalizar algo
em torno de 900Kcal (nhovecentas calorias) para o almoc¢o, seguindo rigorosamente as orientacdes
nutricionais aqui definidas e atendendo ao valor nutritivo fixado pelo Ministério do Trabalho e Emprego (PAT)
Portaria Interministerial n° 05/1999 para as atividades leves e intensas.

5.19. Deverao ser incluidos no cardapio alimentos que atendam também aos comensais com necessidades
nutricionais especificas, tais como celiacos (intolerancia radical ao gluten), diabéticos, hipertensos e
intolerantes a lactose.

5.20. Amostras de cada preparacao servida no almoco (no minimo 100g de cada alimento) deverao ser
guardadas diariamente, embaladas adequadamente, em sacos de alimentos especificos para analise, com
area para descricao de dados, para avaliagdo microbioldgica em laboratério especializado, quando necessaria
e sem Onus adicional para a CONCEDENTE.

5.21. As amostras deverao ficar guardadas por um periodo minimo de 72 horas.

5.22. Conforme a necessidade (em caso de suspeita de surto de Doenca Transmitida por Alimento), devera
ser feita analise microbiolégica dos seguintes itens:

* Alimentos: 3 (trés) tipos in natura e/ou processados;

* Equipamentos e utensilios: no minimo de 2 (dois) tipos;

* Pessoal: no minimo de 10% do total de empregados;

¢ Ambiental: no minimo 1 (uma) area designada para fornecimento de alimentacao;
¢ Agua utilizada direta ou indiretamente no servico prestado.

5.23. A Concessionaria devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais, higiénico-
sanitarias e os procedimentos técnicos adequados a aquisi¢cao, estocagem, pré-preparo e acondicionamento
a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria, nutritivas e sensoriais dos lanches e refei¢cdes servidos.

Empregados

5.24. O pessoal necessario a execucao do servico, objeto da presente concessao, sera de exclusiva
responsabilidade da Concessionaria, observando a legislacao trabalhista e as normas de Seguranca e Higiene
do Trabalho, bem como as normas internas da Concedente.
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5.25. Deverao ser fornecidos pela Concessionaria aos empregados os equipamentos de protecdo individual
(EPI) adequados as atividades, de acordo com os riscos envolvidos, mantendo constante fiscalizacao para
garantir o uso desses equipamentos. Os empregados devem obrigatoriamente fazer uso dos EPIs, quando
aplicavel.

5.26. Os empregados deverao estar devidamente treinados quanto aos riscos envolvidos nas atividades, bem
como quanto aos procedimentos para a realizacao do trabalho seguro e utilizacdo correta dos EPIs e
uniformes.

5.27. Devera ser disponibilizado nimero de funcionarios suficiente, visando prestar um atendimento de boa
qualidade aos seus usuarios, sendo um funcionario apenas para o caixa, ndo podendo o mesmo manipular
alimentos preparados, embalados ou nhao.

5.28. Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade permitida por
lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa saude fisica e mental.

5.29. Deverao ser utilizados empregados habilitados, em caso de exigéncia legal, e com conhecimentos
béasicos dos servicos a serem executados, em conformidade com as nhormas e determina¢ées em vigor.

5.30. Os empregados s6 poderao circular na area de preparacdo dos alimentos devidamente uniformizados
e com toucas e a higiene pessoal adequada e de acordo com a legislacdo vigente:

5.30.1. Sera exigido dos empregados, o uso de uniforme de cor clara e calcados fechados;

5.30.2. Os manipuladores de alimentos ndao poderao portar anéis, alianca, relégios ou outros adornos que
possam acumular sujeira has maos ou cair sobre os alimentos;

5.30.3. Nao sera permitido o uso de “bonés” como protecdo para os cabelos, bem como o uso de calcas
jeans como uniforme.

5.30.4. Sera de responsabilidade da concessionaria instruir os seus empregados, quanto a prevencao de
incéndios nas areas da Administracao, bem como treinamentos continuos ligados a area.

Manipulacao, preparacdo, a conservacao e o fornecimento dos alimentos

5.31. As orientacdes minimas para a manipulacdao, a preparacdo, a conservacao e o fornecimento dos
alimentos sao:

5.31.1. Obedecer as resolucoes RDC ANVISA n° 216/2004 e 218/2005, bem como a NR 6 do Ministério do
Trabalho e Emprego, a Portaria n° 1.428/1993 do Ministério da Saude e a Portaria Interministerial n° 1010/2006
dos Ministérios da Saude e da Educacao.

5.31.2. Preparar os lanches, as refeicbes e as bebidas (com excecao das industrializadas, a saber:
refrigerantes, iogurte, agua mineral com e sem gas e agua de coco) serao preparados no espaco locado e no
dia em que forem fornecidas aos usuarios.

5.31.2.1. Nao sera permitido, no interior da cantina, o preparo de fritura, por imersdo ou por chapa, de
salgados, tais como: quibe, coxinha, enroladinho, pastel, etc., sendo permitido, porém, que os salgados
sejam assados em forno convencional ou de microondas, ou fritos em outro local e mantidos em expositores
térmicos.

5.31.2.2. Para os alimentos que forem submetidos a fritura, devem-se instituir medidas que garantam que o
6leo e a gordura utilizados nao constituam uma fonte de contaminacdo quimica aos alimentos e em situacao
alguma os mesmos devem ser reutilizados.
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5.31.2.3. Os dleos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas nao superiores a 180°C, sendo
substituidos sempre que houver alteracao em suas caracteristicas.

5.31.3 Utilizar matéria-prima de qualidade que se enquadrem nos padrdes e critérios organolépticos, de
higiene e nutricionais abaixo:

5.31.3.1. Produtos de origem animal (como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos, queijos, entre outros)
devem possuir selo de inspecao sanitaria federal (SIF) e identificacdo do fornecedor e que sejam adquiridos
preferencialmente resfriados e ndo congelados;

5.31.3.2. Feijao deve ser novo tipo 1(um), com umidade até 15% (quinze por cento), cores variadas;
5.31.3.3. Massas com ovos devem ser de primeira qualidade (embalagem integra);

5.31.3.4. Folhosos, legumes e verduras devem ser de primeira qualidade (com textura e consisténcia de
vegetal fresco, com folhas integras e de primeira qualidade, coloracao uniforme; isenta de sujidades, insetos,
parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos a superficie externa; sem quaisquer lesées de origem fisica,
mecanica ou biolégica);

5.31.3.5. Frutas devem ser de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas, maduras sem
apresentar pontos de prévia deterioracao;

5.31.3.6. Produtos adquiridos processados de outras empresas devem ser de boa qualidade e transportados
de forma que assegure tempo e temperatura adequados, sendo que as empresas fornecedoras devem possuir
alvara de funcionamento e registro da vigilancia sanitaria.

5.31.4. Acondicionar os alimentos em geladeira, balcao refrigerado, freezer e todos os outros ambientes e
equipamentos necessarios e indispensaveis a prestacao dos servicos, conforme abaixo:

Produto Armazenamento Faixa de temperatura
Temperatura ambiente Ambiente No méaximo 26° C
o Refrigerado Entre 4°Ce 10°C
Termolabeis
Congelado Entre 0°Ce-18°C

5.31.5. Lavar os vegetais de forma a retirar as impurezas em agua corrente e, apés, imergi-las em solucao
clorada para desinfeccao, enxaguando em agua corrente.

5.31.6. Poderao ser utilizados produtos como Hipoclor, Sumaveg, Aquatabs ou agua sanitaria, desde que
sejam seguidas as instru¢cdes do fabricante.

5.31.7. Utilizar equipamentos, utensilios e recipientes préprios para higieniza¢cdo, conservando-os limpos e
em numero suficiente, assim como armazena-los em local préprio e exclusivo para essa finalidade.

5.31.8. Utilizar luvas, toucas e mascaras descartaveis na preparacao e manipulacao dos alimentos.

5.31.9. Utilizar luvas de malha de aco para corte de carnes.

5.31.10. Nao utilizar utensilios de madeira (tabuas e colheres) para o preparo dos alimentos.

5.31.11. Lavar as maos, sempre que necessario, com agua e sabao e manter unhas cortadas e sem esmalte.
5.31.12. Utilizar utensilios limpos na manipulacao dos alimentos prontos.

5.31.13. Afastar da manipulacao dos alimentos funcionarios que apresentem manchas, machucados e
alergias ou estiverem doentes.
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5.31.14. Nunca apoiar as panelas no chao, caixotes, ou latdes de lixo (mesmo quando vazias).

5.31.15. Exigir a manutencao e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e depois
das preparacdes.

5.31.16. Nao reaproveitar alimentos preparados no dia anterior.

5.31.17. Preparar os sucos com polpa ou frutas “in natura”, contemplando a variedade de sabores
existentes ho mercado e se necessario, utilizar somente agua mineral no preparo destes.

5.31.18. Preparar os sanduiches com ingredientes de primeira qualidade, devendo, apds o preparo, ser
entregues aos usuarios devidamente acondicionados em sacos de papel ou plastico apropriados.

5.31.19. Os sanduiches preparados com queijo/presunto deverdao conter no minimo 50g de cada ingrediente
(sanduiche de queijo, sanduiche de presunto e misto quente).

5.31.20. Preparar os alimentos utilizando a menor quantidade de sédio e gordura possivel, a fim de prevenir
as doencas cronico-degenerativas.

5.31.21. Preparar os alimentos dentro do melhor padrao técnico alimenticio no que se refere a:

5.31.22. Valor energético e nutricional, o qual deve obedecer ao que é preconizado na Resolucdo n° 26 de 17
de junho de 2013 do Ministério da Educacao/FNDE;

5.31.23. Tipos de alimentos e preparacdes, levando-se em consideracdo a restricao a aquisicao de alimentos
enlatados, embutidos, doces, alimentos compostos (dois ou mais alimentos embalados separadamente para
consumo conjunto), preparacées semiprontas ou prontas para o consumo, ou alimentos concentrados (em pé
ou desidratados para reconstituicao);

5.31.24. Caracteristicas organolépticas relacionada com a aceitacao do alimento, como odor, sabor, cor e
textura;

5.31.25. Caracteristicas regionais, respeitando os alimentos e os preparos aos quais a clientela esta
habituada;

5.31.26. Safra dos alimentos, nao descuidando do aspecto qualidade.
5.31.27. Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70°C por pelo menos 15 minutos.
5.31.28. Nao permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos.

5.31.29. Nao permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura
ambiente.

5.31.30. Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢cdes de calor (em torno ou acima de 60°
C) ou de frio (em torno ou abaixo de 5°C).

5.31.31. Cumprir o horario de fornecimento das refei¢cdes.

5.31.32. Identificar os alimentos expostos nos balcdes por meio de displays de acrilico com visor duplo,
informando a presenca de gltten, leite e aglicar nas preparacoes.

Acondicionamento e descarte de lixo

5.32. A Concessionaria devera disponibilizar recipientes para o acondicionamento de lixo seco, organico e
reciclavel no espaco da cantina;
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5.32.1. O lixo devera ser acondicionado em lixeiras com tampa acionadas por pedal ou com tampa
basculante e providas de sacos plasticos proprios para tal fim, e retirado diariamente de modo a garantir a
seguranca contra riscos de contaminacao durante a remocao;

5.33. O lixo seco devera ser separado do lixo organico em sacos coloridos de acordo com o tipo de residuo;
5.34. O descarte do 6leo proveniente de fritura devera ser feito de acordo com a legislacao vigente;

5.35. A retirada do lixo é de responsabilidade da Concedente, devendo o0 manuseio do lixo ser seguido da
higienizacdo das maos.

Higienizacdo do ambiente e dos utensilios

5.36. A limpeza total da cantina (cozinha, area de atendimento e equipamentos), dos utensilios devera ser
diaria, sob a responsabilidade da Concessionaria.

5.37. A higienizacao de pratos, bandejas e talheres devera ser feita através de maquina de lavagem elétrica
com detergente neutro.

5.37.1. A higienizacao dos utensilios também podera ser realizada por imersao em solucao sanitizante, caso
ndo seja possivel a utilizacao de maquina de lavagem.

5.38. Deverao ser utilizados produtos de limpeza adequados e com poder bactericida, promovendo ampla
higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha;

5.38.1. Os produtos de limpeza devem ser armazenados em local separado dos alimentos;

5.39. A periodicidade de higienizacdo do ambiente e produtos utilizados estao dispostos na tabela abaixo:

Objeto Frequéncia Diluicdo e tempo

Detergente neutro, hipoclorito de sédio a 0,02% por
Extrato de suco e liquidificador Diaria 20 (vinte) minutos (partes méveis), alcool a 70 GL
(partes fixas)

Balcao e pias Diaria Detergente neutro e alcool a 70 GL

Geladeira e freezer Mensal Detergente neutro e alcool a 70 GL

Desincrustante a base de tensoativos,
Fornos de micro-ondas e elétrico Diaria sequestrantes, base alcalinizante e agente anti-
redepositante

Recipientes de Inox, plastico, aluminio e

. Diaria Hipoclorito de sédio a 0,02%
vidro
Armarios Semanal Hipoclorito de sédio a 0,02%
Caixa de Gordura Quinzenal -
Pisos, paredes, mesas, cadeiras, rodapés, .
e Semanal Detergente neutro cloro ativo
porta, luminarias, interruptores e tomadas
Ralos e calhas Semanal Detergente ativo cloro ativo
Vidros e esquadrias internas Semanal Alcool a 70 GL e limpa vidros
Frutas e Hortalicas Diaria Agentes doadores de cloro ativo

5.40. Nao sao permitidos nos procedimentos de higienizacdo do ambiente:

* Varricao a seco has areas de manipulacao;
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* Uso de escovas, esponjas ou similares de metal, 13, palha de aco, madeira, amianto e materiais rugosos
€ porosos;

* Reaproveitamento de embalagem de produtos de limpeza;

* Uso nas areas de manipulacdo dos mesmos utensilios e panos de limpeza utilizados em banheiros e
sanitarios.

5.41. O provimento, manutencdo e lavagem de todas as roupas, panos de prato e de chdo serdao de
responsabilidade da Concessionaria e ndo poderdo ser higienizados e passados nas dependéncias da
lanchonete e do restaurante.

Controle de pragas e roedores

5.42. A Concessionaria devera manter um programa periédico de desinsetizacao e desratizacdo do ambiente
utilizado, com frequéncia de acordo com a necessidade local, e atender a RDC n° 326 de 09 de novembro de
2005 da ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria).

5.43. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacado e desratizacdo deverao apresentar alvara de
funcionamento expedido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro em um dos seguintes
conselhos regionais: CREA, CRBio, CRMV, CRF, CRQ, etc.

5.44. As empresas deverao apresentar informacdes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados,
especialmente quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local.

5.45. Os responsaveis pela aplicacdo destes inseticidas deverdo usar uniformes e outros equipamentos de
seguranca, estritamente de acordo com a legislacdo em vigor.

5.46. A Concessionaria ficara responsavel pela preparacao do local a ser desinsetizado e desratizado,
providenciando a retirada de alimentos, utensilios etc.

5.47. Os procedimentos realizados deverao ser registrados e este controle ficara disponivel para consulta
quando solicitado.

Manutencdes e reparos

5.48. Toda manutencéolreparo do espaco fisico sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, devendo
ser mantidos os mesmos padrdes de materiais e acabamentos. A manutencdo abrange os seguintes itens:

e Agualesgoto,
* Energia (eletrodutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores, interruptores),
* GLP (valvulas, conexdes, etc.).

5.49. As manutencdes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos, alheios ao uso
incorreto, deverao ser avaliados pela Diretoria do Campus responsavel e promovidos pela CONCEDENTE.

Materiais a serem disponibilizados

5.50. Para a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas,
promovendo sua substituicao quando necessario:

5.50.1. Equipamentos e méveis:

* Expositor resfriado pequeno instalado junto ao balcao de atendimento;

¢ Expositor aquecido pequeno instalado junto ao balcao de atendimento;

* Balcoes térmicos de aquecimento (calor seco) e refrigeracao, tipo “self service”;
* Fogao industrial com, no minimo, 4 queimadores;

* Forno elétrico semi-profissional;
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¢ ChapalSanduicheira;

* Refrigerador;

* Freezer;

* Refrigerador de bebidas;

* Forno micro-ondas;

* Liquidificador;

* Processador de alimentos;
* Coifa;

* Maquina de café expresso;

* Maquinas para pagamento por meio eletrénico - cartdes de crédito e débito;

* Mesas e cadeiras.

5.50.2. Materiais para o funcionamento da cantina:

* Panelas;
* Pegadores em inox;

¢ Xicaras pequenas e grandes de louca ou vidro com pires;

* Colheres grandes;
* Espatulas;

* Facas;

* Peneiras;

* Talheres em ac¢o (garfos, facas, colheres de sobremesa, colheres de sopa, colheres de café/chd);
* Pratos em louc¢a (fundos, rasos e para sobremesa);

* Panos de prato;

* Pano de chao;

* Materiais para limpeza e higienizacao;
* Rodos;

* Vassouras;

* Lixeiras grandes com tampa e pedal;
* Sacos de lixo;

* Luvas descartaveis;

* Toucas descartaveis;

* Mascaras descartaveis.

5.50.3. Materiais disponibilizados para os usuarios:

¢ Talheres plasticos para viagem:;

® Saches de sal;

* Saches de acucar;

* Saches de adocante;

* Saches de ketchup;

* Saches de mostarda;

* Saches de maionese;

¢ Palitos em embalagens individuais;

* Canudos em embalagens individuais;
* Guardanapos de papel em suportes;

* Palheta plastica para café de no minimo 11cm;

* Copos descartaveis;

* Embalagens para acondicionamento de lanches e para transporte;
* Embalagem com adocante liquido (sacarose e stévia).
* Galheteiros, limao e cestas de pao. Estes serdo repostos sempre que se fizer necessario.
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5.51. Devera ser mantido estoque suficiente para reposicao dos itens comercializados ou disponibilizados, de
forma a evitar desabastecimento e reclamacao dos usuarios.

5.52. Todos os utensilios utilizados pela Concessionaria deverdao ser de primeira qualidade, seguindo as
especificacbes constantes deste Termo de Referéncia, podendo a fiscalizacao do contrato, solicitar, a
qualquer momento, a substituicao daquele que julgar inadequado.

5.52.1. Quanto aos equipamentos eletroeletronicos, a concessionaria devera:

5.52.1.1. Utilizar equipamentos refrigeradores e assemelhados com a Etiqueta Nacional de Conservacao de
Energia - ENCE, na classe A, nos termos da Lei 10.295/2001 e Portaria INMETRO n20, de 01/02/2006;

5.52.1.2. Utilizar liquidificadores que possuam selo de ruido, indicativo do respectivo nivel de poténcia
sonora, nos termos da Resolu¢do Conama n 20, de 07/12/1994 e da Instrucao Normativa MMA n 3, de 07/02
12000;

5.52.1.3. Utilizar Forno de micro-ondas que possua Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia — ENCE
classe A, nos termos da Portaria INMETRO n° 497, de 28/12/2011;

Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.53. A demanda do 6rgao tem como base as seguintes caracteristicas:

5.53.1. A circulagcao média nas instalagdes do IFRN Campus Pau dos Ferros é de 128 (cento e vinte e 0ito)
entre docentes, servidores técnicos administrativos e estagiarios, assim como 950 alunos matriculados nos
diversos cursos ofertados, distribuidos nos 3 turnos. No entanto, o IFRN ndo garante quantidade minima nhem
estimada de consumo dos itens a serem ofertados.

5.53.2. Sobre o espaco fisico a ser explorado pela contratada, temos as seguintes caracteristicas:

¢ Area fisica de 66,31m?

* 04 (quatro) pias completas

* 05 (cinco) bancadas em granito

* |nstalacGes para aparelhos de ar condicionado (parte elétrica e drenagem)
* Piso em ceramica

Taxa mensal de utilizagdo (aluguel)

5.54. A taxa mensal a ser paga pela CONTRATADA sera no valor de R$ 1.113,24 (mil, cento e treze reais e
vinte e quatro centavos).

5.55. O valor mensal a ser pago pela contratada foi obtido com base no valor praticado em 3 campi do IFRN
com estrutura e demandas semelhantes, aplicando-se ainda o percentual do IGP-M (FGV) vigente, buscando-
se obter um valor condizente com a natureza do objeto e devidamente atualizado, conforme quadro a seguir:

Campi Area | Valor mensal (RS) referente apenas Valor por metro
. . Fonte/Contrato
pesquisados | (m?) ao espaco fisico quadrado (R$/m?)
Campus Contrato n° 078
Mossoroé 145,91 R$2.772,29 R$ 19,00 12023 PROADI/IFRN
Campus Contrato n° 171
140,00 RS 1.514,50 R$ 10,82
Apodi $ 12021 PROADIIFRN
Campus Contrato n° 017
129,47 R$ 1.423,49 R$ 16,25
Caicé $ $ 12022 PROADIIFRN
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(A) Valor médio por m? R$ 15,36
(B) Areada cantina 66,31 m?
(C) Valor proporcional do contrato de vigilancia (061/2019) 64,19
(D) IGP-M acumulado em jun/2023 2,82%
VALOR TOTAL {[(A x B) + C] x D} R$ 1.113,24

5.56. O valor da concessao de uso sera reajustado anualmente com base no IGP-M (FGV) do més de
aniversario do contrato. Ja para os valores dos itens do cardapio base, sera utilizado o indice Nacional de
Precos ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE).

5.57. Além do valor referente a concessao de uso, sera cobrado da contratada a um valor mensal referente ao
consumo de agua e energia da area destinada a cantina.

5.58. A mensuracao do consumo sera feita através de medidores especificos instalados pela CONTRATANTE
para se obter os quantitativos consumidos no periodo de 1 (um) més. No caso da energia elétrica, o valor a
ser efetivamente pago sera obtido a partir do valor verificado através da leitura do medidor de energia
(quantidade de kWh) multiplicado pela tarifa vigente cobrada pela concessionaria de energia que consta na
fatura de energia mensal do IFRN Campus Pau dos Ferros.

5.59. Os valores referentes a concessao de uso deverdo ser pagos mensalmente por meio de Guia de
Recolhimento da Uniado, até o 10° (décimo) dia util do més subsequente ao més de competéncia, contado a
partir da data de assinatura do contrato, entregando o comprovante autenticado do recolhimento ao fiscal do
contrato para conferéncia.

5.60. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento mensal da concessao, sera cobrada uma multa de 2% e
os valores devidos deverao ser atualizados financeiramente desde a data prevista no subitem 1.4 até a data
do efetivo pagamento, tendo como base o indice Geral de Preco de Mercado — FGV, mediante a aplicacdo da
seguinte férmula:

5.61. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento mensal da concessao, sera cobrada uma multa de 2% e
os valores devidos deverao ser atualizados financeiramente desde a data prevista no subitem 15.1.2 até a data
do efetivo pagamento, tendo como base o indice Geral de Preco de Mercado — FGV, mediante a aplicacdo da
seguinte férmula:

AF = [(1 + IGPM-FGV/100)N/30 - 1] x VP

Onde:

« IGPM-FGV = indice Geral de Preco de Mercado - Fundacéo Getulio Vargas;

¢ AF = Atualizacdo Financeira;

e VP =Valor da parcela a ser paga

N =numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento.

5.73. O pagamento por parte da contratada dar-se-a através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU)
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Especificacado da garantia do servico

5.14. O prazo de garantia contratual dos servicos € aquele estabelecido[A15] na Lei n°® 8.078, de 11 de setembro de
1990 (Codigo de Defesa do Consumidor).

ey

5.18. Nao serdo necessarios procedimentos de transicéo e finalizagcao do contrato devido as caracteristicas do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da
Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensédo do contrato, o cronograma de execugao sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.
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6.3. As comunicacdes entre 0 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgado ou entidade poderd convocar o preposto da empresa para adogdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5. Ap6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgdo ou entidade podera convocar o representante
da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informacdes
acerca das obrigacbes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do
plano complementar de execuc¢do do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sanc¢des aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servigos,
indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execugéo do objeto Contratado.

6.7. O Contratado ndo necessitard manter preposto da empresa no local da execucdo do objeto durante o periodo
contratual.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da
empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos.[A3]

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucédo do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragéo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no historico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execuc¢do do contrato, com a descri¢cdo do que for necessario para a regularizacao das faltas ou dos
defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a
correcao da execugdo do contrato, determinando prazo para a correcgéo.

6.13. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo hébil, a situacdo que demandar decisédo
ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necesséarias e saneadoras, se
for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacgao contratual.

6.16. A fiscalizagdo da execucado dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

6.16.1. Registro mensal das etapas previstas no cronograma de execuc¢do do contrato, garantindo o
monitoramento e a conformidade com os prazos estabelecidos;

6.16.2. Comunicacao a Administracdo sobre qualquer anormalidade identificada, como aumento ou
reducdo dos servicos contratados, para que sejam adotadas as providéncias cabiveis.

6.17. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios, ou
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emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.18. As disposicOes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrucéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagdo, por for¢ca da Instrucdo Normativa
Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

etronico da

informacao
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Fiscalizacdo Administrativa

6.31. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condicBes de habilitacdo da contratada,
acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacao de apostilamento e termos aditivos,
solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes, caso necessario.

6.32. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia.

6.33. Além do disposto acima, a fiscalizacéo contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.33.1. Acompanhamento do pagamento da taxa mensal referente a concessao de uso, bem como a
adocao de medidas necessarias para a cobranca em caso de inadimpléncia.

6.34. A fiscalizacdo administrativa podera ser efetivada com base em critérios estatisticos, levando[A5] -se em
consideracao falhas que impactem o contrato como um todo e ndo apenas erros e falhas eventuais no pagamento de
alguma vantagem a um determinado empregado.

ridade
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atorio de
Instrucéo

Gestor do Contrato
6.68. Cabe ao gestor do contrato:

6.68.1. coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os
registros formais da execucdo no histdrico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro
de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da
necessidade de adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

6.68.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.68.3. acompanhar a manutencéo das condi¢cdes de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de despesa e
pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquida¢édo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais.
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6.68.4. emitir documento comprobatério da avaliagédo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto
ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo Contratado, com menc¢do ao seu desempenho na execucdo
contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas,
devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacoes.

6.68.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.68.6. elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragao.

6.68.7. enviar a documentacao pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidagcéo
e pagamento, com a indicagdo expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida pela contratada confere com o valor
dimensionado pela fiscalizagédo e gestdo no recebimento definitivo do servico.

6.68.8 receber e dar encaminhamento imediato:

6.68.1. as denuncias de discriminagéo, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°, inciso
I1l, do Decreto n.° 12.174/2024;

6.68.2. a notificacdo formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas obrigacdes trabalhistas,
enviada pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria Publica ou por
qgualquer outro meio idéneo.[A12]

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizara outro instrumento substituto para afericao da qualidade da
prestacdo dos servigos, constante nos anexos deste Termo de Referéncia.

7.1.1.0 fiscal do contrato registrara trimestralmente no Sistema Unico de Administracdo Publica (SUAP) a
avaliacdo da qualidade da prestacao dos servicos, apontando ocorréncias e providéncias se houver.

7.1.2. A Concedente promovera anualmente pesquisa de satisfacdo junto aos usuarios dos servicos
contratados, para apurar o grau de satisfacdo relativo aos servicos prestados e fazer proposi¢cdes para a
melhoria dos servicos, quando for o caso, utilizando o formulario especificado anexo a este Termo de
Referéncia.

7.1.3.. A pesquisa de satisfacdo devera ser feita com no minimo 30 (trinta) usuarios, para avaliacado com
precisao dos itens a serem respondidos e nivel de satisfacao.

7.1.4. Apos analise, a Concessionaria devera realizar acdes que melhorem os itens identificados como indices
de menor satisfacao pelos clientes investigados.

7.2. A afericdo da execucdo contratual para fins de avaliacdo da execucao considerara os seguintes critérios:
7.2.1. Apresentacdo do cardapio;
7.2.2. Sabor dos alimentos;

7.2.3. Apresentacdo dos alimentos;
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7.2.4. Limpeza das mesas;

7.2.5. Higienizacao de copos, xicaras, pratos e talheres;

7.2.6. Apresentacdo pessoal dos funcionarios (asseio, uniformes e aparéncia);
7.2.7. Tempo de espera;

7.2.8. Organizacdo e limpeza geral;

7.2.9. Qualidade dos produtos;

7.2.10. Temperatura das bebidas

7.2.11. Atendimento dispensado pelos funcionarios; e

7.2.12. Variedade dos produtos
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Reajuste

7.76. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do
orcamento estimado, em 25/11/2025.

7.78. Apobs o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os prec¢os iniciais serdao
reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo -
IPCA , exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

7.79. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

7.80. No caso de atraso ou ndo divulgacédo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagard ao Contratado a
importancia calculada pela dltima variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja(m)
divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.81. Nas aferic@es finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(éo), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.82. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma néo
possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela
legislacédo entdo em vigor.

7.83. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prec¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.84. O reajuste sera realizado por apostilamento.
Cessao de Crédito
7.85. As cessdes de crédito dependerdo de prévia aprovacdo do Contratante.

7.85.1. A eficacia da cessao de crédito, em relagdo a Administracdo, esta condicionada a celebracéo de termo
aditivo ao contrato administrativo.

7.85.2. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacao contratual de cumprimento de todas as condicfes de
habilitacdo por parte do Contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessao de crédito e a realizacado
dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionério, bem
como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico,
conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou
indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de
2020.

7.85.3. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (Contratado)
pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente inc6lumes todas as defesas e excecbes ao
pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito
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publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta
vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovagédo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de
multas, glosas e prejuizos causados a Administracéo.

7.85.4. A cessdo de crédito ndo afetard a execugcdo do objeto contratado, que continuara sob a integral
responsabilidade do Contratado.

7.86. O disposto nesta sec¢do nao afeta as operacdes de crédito de que trata a Instrucdo Normativa SEGES
IMGI n° 82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.
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8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecucdao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracéo ou ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) der causa a inexecucdao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracéo falsa durante a execucao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execuc¢éo do contrato;
g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza,
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracées acima descritas as seguintes sancoées:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecu¢éo parcial do contrato, sempre que ndo se
justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2.2.Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que néo se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2. 3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b", “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢do de
penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratéria, para as infracdes descritas no item “d”, de 0,5% (meio por cento) por dia de
atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.

8.2.4.2. Moratoria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total
do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacéo,
suplementacao ou reposicdo da garantia;
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8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacao, suplementacdo ou reposi¢ao da
garantia autoriza a Administracdo a promover a extingdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme disp8e o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoria, para as infracoes descritas acima alineas “e” a “h” de 1% (um por cento)
a 30% (trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.4. Compensatoéria, para a inexecucdo total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 1%
(um por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.5. Compensatoria, para a infracao descrita acima na alinea “b”, de 1% (um por cento) a 30%
(trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.6.Compensatodria, em substituicdo a multa moratéria para a infracao descrita acima na alinea
“d”, de 1% (um por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.7. Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 1% (um por cento) a 30%

(trinta por cento) do valor da contratacao f;Tessatvadas as seguimtes miragoes tarmenT enquadravers
messa atimea|

PENAHDABDEDIMERSAT:

8..3. A aplicacdo das sanc¢des previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacao de
reparagéo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sanc0des previstas neste Termo de Referéncia poderéo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacao da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimacao.

8.6. Se a multa aplicada e as indenizacbes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacao enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sanc0es realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa
ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragédo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificagdes serdo enviadas eletronicamente para 0s
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegac¢do de desconhecimento das comunicacdes a
eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacao das sanc¢des serao considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e
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8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orienta¢des dos
orgdos de controle.

8.10. Os atos previstos como infrac6es administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacbes e
contratos da Administracéo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, seréo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢bes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relagéo de coligagédo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos,
o contradit6rio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacao da sancéo,
informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. . As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sancbes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar séo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizag6es, nao inscritos em divida ativa, poderédo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com 0 mesmo O6rgédo ora Contratante, na forma da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de
2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade
PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de Execucdo

9.3. O regime de execucao do objeto serd de empreitada por preco unitario.
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Exigéncias de habilitacao

9.8. Para fins de habilitacéo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao juridica

9.9. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins
de identificagdo em todo o territério nacional;

9.10. Empresério individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

9.11. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/empreendedor;
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9.12. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;

9.13. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario
Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
marc¢o de 2020.

9.14. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.15. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empreséria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no
Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacéo no Registro onde tem sede a matriz;

9.16. Sociedade cooperativa: ata de fundacéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro
de que trata o art. 107 da Lei n®5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.17. Consorcio de empresas: contrato de consoércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou
compromisso publico ou particular de constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a indicacdo da empresa lider,
responsavel por sua representacao perante a Administracao (art. 15, caput, | e Il, da Lei n® 14.133, de 2021).

9.18. Ato de autorizacao para o exercicio da atividade de preparo e comercializacao de alimentos, expedido
por autoridade sanitaria competente estadual, municipal, territorial, nos termos do art.46 do Decreto Lei n°
986, de 21 de outubro de 1969, ou seja, o licitante melhor classificado devera apresentar Alvaral/Licenca de
funcionamento expedido pelo 6rgao competente.

9.19. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da consolidagéo
respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.20. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

9.21. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.22. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.23. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacéo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.24. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.25. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 48 de 65
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: SET/2025



9.26. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal
condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

9.27. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econémico-Financeira

9.28. certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se
trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacéo na licitacdo/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.29. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.30. balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis do Ultimo
exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez
Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos por meio da aplicagdo das seguintes formulas
[A15] :

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
Ativo Total
SG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

9.31. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral
(LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de habilitacao, capital minimo
equivalente a doze vezes o valor mensal do aluguel.
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9.33. Os documentos referidos acima limitar-se-d0 ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.34. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissao da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.35. O atendimento dos indices econémicos previstos neste termo de referéncia devera ser atestado mediante
declaragdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

9.37. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

Qualificagcado Técnica

9.38. Declaracédo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacgdes e das condic¢des locais para o
cumprimento das obrigagdes objeto da contratacao.

9.38.1. Essa declaracdo podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do
interessado acerca do conhecimento pleno das condicdes e peculiaridades da contratacéo.

Qualificacao Técnico-Operacional

9.41. Comprovacao de aptidao para execugéo de servigo similar, de complexidade tecnoldgica e operacional
equivalente ou superior a do objeto desta contratacdo, ou do item pertinente, por meio da apresentacao de certiddes
ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou pelo conselho profissional competente,
guando for o caso.

9.41.1. Para fins da comprovacao de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contrato(s)
executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

9.41.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 1 (um) ano do fornecedor na prestacdo
dos servicos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o somatério de atestados de periodos
diferentes;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagio 50 de 65
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: SET/2025



9.41.1.2 Serdo admitidos, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo de servico, a apresentacdo e o
somatorio de diferentes atestados de servicos executados de forma concomitante, pois essa situacao equivale,
para fins de comprovacédo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratacao.

9.41.1.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

9.41.1.4. O fornecedor disponibilizara todas as informac¢des necessérias a comprovacao da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cépia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual do Contratante e local em que foram prestados os servicos, entre outros
documentos.

9.41.1.5. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econémica principal
ou secundéaria especificadas no contrato social vigente.

9.43. Serdo aceitos atestados ou outros documentos hdabeis emitidos por entidades estrangeiras quando
acompanhados de traducao para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

9.44. A apresentacdo, pelo fornecedor, de certidées ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de
consorcio do qual tenha feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, 8§ 10 e 11, da Lei n°
14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificacdo Técnico-Profissional

9.45. Apresentacado do(s) profissional(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho profissional
competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por execucdo de servigo de caracteristicas
semelhantes, também abaixo indicado(s):

9.45.1. Comprovacao da capacitacao técnico-profissional: comprovacao do licitante de possuir em seu
quadro permanente, na data prevista para entrega da proposta, profissional de nivel superior de
Nutricado reconhecido pelo Conselho Regional de Nutricionistas (art. 1°, caput, da Lei n. 8.234/1991 e art.
17 do Decreto n. 84.444/1980), detentor de atestado de responsabilidade técnica relativo a execucao dos
servicos que compdem as parcelas de maior relevancia técnica e valor significativo da contratacao, a
saber:

9.45.2. Para o profissional Nutricdo: servicos de planejamento, organizacdo, direcdo, supervisdo e
avaliacdo de servicos de alimentacdo e nutricdo e controle de qualidade de géneros e produtos
alimenticios (art. 3° inc. Il e art. 4°, inc. IV, da Lei n. 8.234/1991).

9.45,3. Entende-se, para fins do item acima, como pertencente ao quadro permanente da licitante, na
data prevista para entrega da proposta, o sécio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato
lestatuto social; o administrador ou o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de
Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de servicos com contrato escrito firmado com a licitante,
ou com declaracdo de compromisso de vinculacdo futura, caso a licitante se sagre vencedora do
certame.
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9.45.3. O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(&o) participar do servico objeto do contrato, e sera admitida a
sua substituicdo por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela Administragdo
[A32] (8 6°do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021)

9.47. Nao serao admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento,
tenham dado causa a aplicacdo das sancbes previstas nos incisos Ill e IV do caput do art. 156 da Lei n.° 14.133, de
2021, em decorréncia de orientacdo proposta, de prescricdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua
responsabilidade.

9.48. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.
Disposicdes gerais sobre habilitacdo

9.49. Quando permitida a participacdo na licitagdo/contratacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais,
as exigéncias de habilitacdo serao atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em
traducao livre.

9.50. Na hipotese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para assinatura do contrato ou
da ata de registro de precos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitagdo
serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

9.51. N&o seréo aceitos documentos de habilitacdo com indicagcdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente
permitidos.

9.52. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a
filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso
daqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.53. Seréo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagédo do recolhimento dessas contribui¢des.

Documentacdo complementar para cooperativas
9.54. Caso admitida a participacao de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagédo complementar:

9.54.1. . A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacao e que
executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagdo de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, 882° a 6° da
Lein. 5.764, de 1971,

9.54.2. A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

9.54.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacédo do
servico;

9.54.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,

9.54.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executarao
0 contrato;

9.54.6. Os seguintes documentos para a comprovacgao da regularidade juridica da cooperativa:

9.54.6.1. ata de fundacgéo;
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9.54.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
9.54.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
9.54.6.4. editais de convocacao das trés Ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.54.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas
reunides seccionais;

9.54.6.6. ata da sessdo que 0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da contratacéo; e

9.54.6.7. ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de
1971, ou uma declaracéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgéo fiscalizador.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratacdo, que é o maximo aceitavel pelo cardapio base a ser considerado
como critério de selecdo, é de R$ 284,87 (duzentos e oitenta e quatro reais e oitenta e sete centavos),
conforme custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.1 acima.

10.2. 10.2. O valor definido a ser pago mensalmente pela CONTRATADA a titulo de aluguel pelo uso do espaco
é de R$ 1.113,24 (mil, cento e treze reais e vinte e quatro centavos), conforme Item 8 do Estudo Técnico
Preliminar da contratacao.
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11.5. Nao sera informada a dotacdo orcamentaria, uma vez que nao se trata de contratacao que implique 6nus
para a Administragdo Publica, mas sim de procedimento que resulta em obtencdo de receitas publicas,
decorrentes do pagamento da contraprestacao devida pela empresa concessionaria pela concessao onerosa
de uso de espaco publico.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informagdes contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosas.

Pau dos Ferros/RN, 25 de novembro de 2025.

13. ANEXO 1
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14. ANEXO 11

ANEXO II
TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

Por meio deste instrumento, ...........cc........ (identificar o Contratado) declara que esta ciente e concorda com as
disposicdes e obrigacdes previstas no Edital, no Termo de Referéncia e nos demais anexos a que se refere o Pregéo
eletrénico n°........... 120....... , bem como que se responsabiliza, sob as penas da Lei, pela veracidade e legitimidade das
informacdes e documentos apresentados durante o processo de contratacao.

Local-UF, ........ de ....cooccoeii. de 20.... .

(Nome e Cargo do Representante Legal)

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

KAIZZER RONNO LEITE LIMA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 24/03/2026 as 10:25:27.
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Documento Digitalizado Publico

Termo de Referéncia n° 7/2025 UASG 158374 (Concessao onerosa de uso do espaco fisico destinado a cantina do IFRN

Assunto: cantina do IFRN Campus Pau dos Ferros) apos alteragoes

: Kaizzer Ronno
Tipo do Documento:
Situagao:

Nivel de Acesso:
Tipo do Conferéncia:

Assinado por

Documento assinado eletronicamente por:

Campus Pau dos Ferros) apos alteragées

Termo de Referéncia n°® 7/2025 UASG 158374 (Concessao onerosa de uso do espagco fisico destinado a

Termo de Referéncia
Finalizado

Publico

Cépia Simples

» Kaizzer Ronno Leite Lima, ADMINISTRADOR, em 24/03/2026 10:26:57.
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